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TAPAUS

DEST)LADOS

— e GUARDA:
= Listo para ser consumido.
Guardar en lugar fresco y oscuro entre
16 - 18 °C.

CONSUMO IDEAL:
Gracias a la amabilidad de este gin se
recomienda tomarlo solo con hielo; Dos
medidas, con hielo en copones.
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ORIGINAL ENGLISH RECIPE
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NOTAS DE CATA:
Color: incoloro y cristalino. Se puede
poner blanquecino al preparar cocteles
o enfriarlo, gracias a los aceites del
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Obtenido de la destilacion de
una infusion alcohdlica de
bayas de enebro europeo,

cascaras de limon, cardamomo
y pimienta de Jamaica. Le
damos autenticidad mendocina
con un leve dulzor de mosto
concentrado de uva malbec.

HAND D AND LIMITED
EDITION. “JHE UNIQUE PROCESS
USES A SELECTION OF FINEST
ORGANIC HERBS, THAT ARE
CAREFULLY GROWN AND CHOSEN

BY OUR MASTER DESTILLER.

RV PO R TR T L A

AR

enebro.

Aroma: fresco y auténtico. Notas a pino
y lavanda marcadas por el enebro,
acompafadas de un especiado que

recuerda al cardamomo.
Sabor: entrada dulce y sedosa que se
mantiene por varios segundos. Se
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SECRET RECIPE IS WATCHED
Y OUR FOUR EYES CAT, WHO
NEVER SLEEPS.

percibe con intensidad, la frescura 'y
NESIS franqueza del enebro ensamblada con la
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frescura de las cascaras de limdn con un

toque especiado propio de la pimienta
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